‘ g - + EPICES CAMEROUNAISES

ik

SA 18 FEVRIER 2023

il 5

Créatrice de saveurs et Gakomo
Fondatrice de Gakomo Allée de Reynold 15
Suisse/Cameroun 1763 Granges-Paccot
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/ RECETTES - DEGUSTATION - PARTAGE

- Places limitées
- CHF 75.- / pers.
(avec dégustation)

Réservation au
079 817 27 84

¥



Embarquez a bord de notre atelier culinaire pour un
voyage au cceur du Cameroun avec notre fameux Poivre
de Penja et diverses épices. Elles sauront rehausser vos
plats et apporter un réel soutien pour votre santé!

Josi vous propose donc un atelier unique qui vous permet-
tra de réaliser:

- une marinade au Poivre de Penja ou un mélange
d'épices a base de Poivre de Penja

- un petit apéro fusion ananas séchés - Gruyére - Poivre de
Penja

- un sauté de champignons avec la sauce «Chéri-Coco» a
base de lait de coco et de poivre

- une fondue de chocolat au Poivre de Penja et bananes
séchées Gakomo

- Vous dégusterez toute ces
bonnes choses avec une
infusion ou un café poivré
et repartirez avec votre
propre mélange d'épices!

«Je me réjouis d’avance de vivre ce voyage -
aQu pays des saveurs avec vous.»



